Tous LN CUISINE!
u\ers Pare,n}s,

Comme }ous Ies ans, nous Vous so”icijfons Pour cuisiner Jes jahaut a{‘in Je, |e,s
vendre |e,Jour de la Lermesse, de Pecole. Ace Jri*re,, un mail vous a €46 adress.
u\ac]ue, année, |'e,njoueme,n{ est |3 et nous vous en remercions encore.

Dans le \;u{ de vous Fro 0ser un cl\oit frés varie de jourmamlise,s le Jour ] nous
Nous Fr°F°9°"5 cle, vous Lnner un H\éme. Four Fe,rme.Hre, clz Aive,rsi{ie.r |'mf1fre, cle,
jajfe,aux. Si ce,He, Pro')osihon ne Vous }e,mle, Fas ) M)re. d Vous Ae, FréFarer ce (1ui
Vous Plaira

Vous Foum,z |e,s JéFose,r |e. j°“r méme a |’€co|e, accomrajné cle, |a Iisjre, tle,s

in ré&ien*s.
Mfz,rci encore Four vo*re, jénérosijfé e,Jf voJrre, créajfivi,fé Culinaire, '

l.’é(‘uif)e, de I'APE‘. de |'€,co|e, Sain* Pa*e,rn.

u\ocola ot fruits ) (M /(M2 &
type marbré, browkies, cakes .. ’

moelleux (pommes, chocolatdu encore
78 vanille) tartes aux fruits.. .
i ..

50,_@

(:iourmanclise,s \)rejronne,s /Lt m@

Far, quatre-quarts, gateaux bretons, sablés... (7 Al_ 2 A J I
areaux Individuels

type cookies, brownies,
cakes sucrés, financiers, madeleines
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